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T Taghiens

The Cutting Boards
Die Schneidebretter

TAGLIERE DI FORMAGGI VERONESI M at 16,00€

Monte Veronese 6 mesi, Monte Veronese 12 mesi, Formaggio ubriaco, Allergeni:

Formaggio di malga (36 mesi) serviti con mostarde caserecce. 7o1om

Assorted cheese served with mostarda (spiced fruit) with pizza breadsticks.

Verschiedene Kisesorten, serviert mit Senf (gewiirzte Friichte) und Pizzabrotchen.

Assortiment de fromages servis avec de la mostarda (fruits épicés) avec des gressins de pizza.

CpIpHO€ accopTH, IIOAETCS C MOCTAPOI C TATOYKAMM /1A MUITIBL.

TAGLIERE DEL SALUMIERE 18,00€

Prosciutto crudo di Parma, soppressa veronese, pancetta, speck e mortadella. Allergeni:

Raw ham, sopressa, bacon, speck and mortadella with pizza breadsticks. g

Rohschinken, Verona Soppressa, Pancetta, Speck und Mortadella einweichen.

Jambon de Parme, Verona soppressa, pancetta, speck et mortadelle.

ITapMckas BeTunHa, BepoHa conmnpecca, maH4eTTa, ClieK M MOpTajea.

TAGLIERE LISTON 20,00€

Prosciutto crudo di Parma con mozzarella di bufala. Allergeni:

Raw ham with buffalo mozzarella with pizza breadsticks. 7-13

Roher Schinken mit Biiffelmozzarella einweichen.

Jambon de Parme a la mozzarella de bufflonne.

ITapMckas BeTYMHa ¢ MOLIapesUION 13 OYiIBOMITHOTO MOJIOKA.

TAGLIERE MAXI ¢ per 2 persone / for 2 people / fiir 2 Personen) 24,00€

Prosciutto crudo di Parma, soppressa veronese, mortadella, Allergeni:
6-7-12

Monte Veronese 6 mesi, Taleggio e Gorgonzola.

Plate of cured meat and assorted cheese with pizza breadsticks.

Teller mit Wurstwaren und verschiedenem Kdse mit Pizzabrotchen.

Assiette de charcuterie et assortiment de fromages avec gressins de pizza.
Tapeka BsA€HOT0 MsACA ¥ CBIPHOTO ACCOPTY € ATOYKAMM /IS MULIIbI.

1 nodtu; laglierni; vengone sewili con lav schiaccialty di piezay

Our charcuterie boards are served with pizza flatbread
Unsere Schneidebretter werden mit Pizza-Fladenbrot serviert
Nos planches de charcuterie sont servies avec du pain plat a la pizza
Hamm paspenoynble JOCKM NOJAIOTCA ¢ MUIIA-/TETIENIKON



Lo Buuschelle

The Bruschetta
Die Bruschetta

BRUSCHETTA CLASSICA <z 10,00€

Pane casareccio con pomodoro fresco, burrata e basilico. A”ergleni;

Homemade bread with fresh tomatoes, burrata and basil.

Hausgemachtes Brot mit frischen Tomaten, Burrata und Basilikum.

Pain maison avec tomates fraiches, burrata et basilic.

MomanrHuit X1e6 Co CBeXXUMU OMUAOPAMU, OyppaToii 1 6a3MINKOM.

BRUSCHETTA LISTON 10,00€

Pane casareccio con stracchino, rucola e mortadella. Allergeni:
1-798

Homemade bread with cheese, rocket and mortadella.

Hausgemachtes Brot mit Stracchino, Rucola und Mortadella.

Pain maison avec stracchino, roquette et mortadelle.

HomanrHuit x1e6 co CTPaKKNHO, PYKKO/ION ¥ MOPTAaJIe//ION.

BRUSCHETTA CON ACCIUGHE DEL MAR CANTABRICO 10,00€

Pane casareccio con mozzarella, acciughe del Mar Cantabrico e origano. A’iefiem;

Homemade bread with mozzarella, anchovies and oregano.

Hausgemachtes Brot mit Mozzarella, Sardellen und Oregano.

Pain maison avec mozzarella, anchois de la mer Cantabrique et origan.

HomanrHuit x1e6 ¢ Monjapenoi, andoycamu u3 Kanrabpuitckoro Mops u operaso.

BRUSCHETTA DELLO CHEF 10,00€

Pane casareccio con prosciutto cotto, mozzarella e olive taggiasche. i

Homemade bread with cooked ham, mozzarella and taggiasche olives.
Hausgemachtes Brot mit gekochtem Schinken, Mozzarella und Taggiasca-Oliven.
Pain maison avec jambon cuit, mozzarella et olives Taggiasca.

MomanrHuit X1e6 ¢ BapeHoi BeTYNHOI, MOLIape/UIoi 1 onuBKamu Tajpkacka.

Tuille il pane delle Bruschelle & di nestliuw prsduziene

All of our bread is homemade
All unser Brot ist hausgemacht
Tout notre pain est fait maison
Becp Haun x71e6 cfielaH B JOMAIIHIX YCIOBIAX



Seafood entrées

Fisch -Vorspeisen

COZZE ALLA MARINARA CON CROSTONE DI PANE PUGLIESE

Mussels marinara with croutons Pugliese

Miesmuscheln nach mastrosenart (mit ol und knoblauch brot)
Moules a la marinare avec croiitons de pain Pugliese

Muouu c momamnwvim coycom ¢ epenkamu xneba Ilynvese

CARPACCIO DI PESCE SPADA AFFUMICATO CON MOSTARDA DI FRUTTA

Smoked swordfish carpaccio with fruit mustard

Carpaccio vom gerducherten Schwertfisch mit Friichtesenf
Carpaccio despadon fumé a la moutarde aux fruits
Kapnauuo u3 xonuenoii pvi6vi-meu ¢ ppyxmosoii zopuuei

MOSCARDINI IN GUAZZETTO ALLA VENEZIANA CON POLENTA

Moscardini with tomatoes sauce and cornmeal
Kleine geddampfte Krake mit Polenta

Petite pieuvre cuite a la polenta

Manenvkuil myuienvlii 0CoMUHO2 € NOEHMOL

GAMBERI TIEPIDI IN INSALATA CON SALSA LIMONGRETTE E CUBETTI DI MANGO

Shrimp salad with limongrette and mango
Garnelensalat mit Limongrette und mango

Crevettes en salade sauce limongrette et mango
Kpesemiu 6 caname c numonzpemom u manzo coycom

POLIPO BRASATO CON PATATE, POMODORINI CILIEGINI E OLIVE TAGGIASCHE

Braised octopus with potatoes, cherry tomatoes and olives

Geschmorter oktopus mit kartoffeln, kirschtomaten und typischen taggiasche oliven
Pieuvre braisée avec des pommes de terre, tomates cerises et olives

Ocvmunoe c kapmouwikou, nomuoopamu, onuskamu taggiasche

16,00€

Allergeni:
1-14

18,00€

Allergeni:
4-10-12

18,00€

Allergeni:
14

18,00€

Allergeni:
2

20,00€

Allergeni:
14



Anilipacl
della Tewea

Meat entrées

Fleisch-Vorspeisen

COCOTTE DI MELANZANE ALLA PARMIGIANA W 13,00€

Parmesan-style eggplant cocotte Aliefg;?i;
Auberginen-Kokos nach Parmesan-Art
Cocotte daubergine facon parmesan

Koxomuuua u3 6aKnaIcanos c napmesanom

TRIS DI POLENTINE CONDITE DEL LISTON 13,00€
CON SOPRESSA NOSTRANA, FUNGHETTI TRIFOLATI E MONTE VERONESE el

1-7
Trio of Liston polenta with sopressa, mushrooms and Monte Veronese cheese

Trio von Liston Polenta mit Sopressa, Champignons und Monte-Veronese-Kiise
Trio de polenta Liston avec sopressa, champignons et fromage Monte Veronese

Tpuo u3 nonenmot Tucmon c coycom Conpecca, zpubamu u coipom Monme Beponese

OVETTO POCHE SU CREMA DI MONTE VERONESE \/ 14,00€
CON TARTUFO SCORZONE DELLA LESSINIA W Allergen:

3-7
Poached egg on Verona cream cheese with Lessinia Scorzone truffle
Pochiertes Ei auf Verona-Frischkise mit Lessinia-Scorzone-Triiffel
Euf poché sur fromage a la créme de Vérone a la truffe Lessinia Scorzone

Atiyo-nawom na cnueounom coipe Bepona c mprogpenem Lessinia Scorzone

CARPACCIO AFFUMICATO DI BLACK ANGUS CON SCAGLIE DI PARMIGIANO 20,00€

Smoked black angus carpaccio with flakes of Parmesan A””ge”;
Gerduchertes schwarzes Angus Carpaccio mit Parmesan
Carpaccio dangus noir fumé avec des flocons de Parmesan

Kapnmmo U3 KOnueHoz2o 4epHo20 aHzyca ¢ Xx10nvAmMU napme3an



del Marce

Fish first courses

Fischnudelgerichte

BIGOLI FATTI IN CASA CON SARDE IN SAOR, GRANELLA DI PINOLI E PROFUMO DI LIMONE 16,00€
Home made bigoli with sardines, pine nuts and lemon scent Allergelt
Hausgemacht Bigoli mit Sardinen mit Pinienkernen und Zitronenduft 1-3-4-8
Fait maison bigoli aux sardines avec des noix de pin et grain de parfum de citron

Buzonu domawnuii ¢ capounamu u keopoevie opexu

TAGLIATELLE FATTE IN CASA CON RAGU DI BRANZINO Al SAPORI MEDITERRANE 17,00€
Home made tagliatelle with sea bass with Mediterranean flavors Allergeni:
Hausgemacht Tagliatelle von Seebarsch mit mediterranen Aromen 1-3-4
Fait maison tagliatelle avec de loup de mer aux saveurs méditerranéennes

Jlanma 0oMawHUil U3 MOPCK020 OKyHs ¢ apomamamu Cpeou3eMHOMOPbst

LINGUINE ALLE VONGOLE VERACI 18,50€
Linguine with clams Alroeni!
Linguine mit Venusmuscheln -4
Linguine aux palourdes

JTunzéuHbvlL ¢ MONTIIOCKAMU

MACCHERONCINI FATTI IN CASA CON GAMBERI E ZUCCHINE 18,50€
Home made maccheroncini with shrimps and zucchini Allergeni:
Hausgemachte Maccheroncini mit Garnelen und Zucchini 1-2-3
Macaroni maison aux crevettes et courgettes

Homawnue maxepoHuunu c Kpesemxamu, UyKUHU U 6eMHUHOLL KYTAMesI0

SPAGHETTI ALLO SCOGLIO 22,00€
Spaghetti with seafood Ay
Spaghetti mit Meeresfriichten 1-2-14

Spaghetti aux fruits de mer
Cnazemmu ¢ mopenpooykmamu

Tulle la Pasloy € Foesca e falla da nei

I primi piatti possono essere serviti con pasta senza glutine
Avaiable pasta gluten free - Glutenfrei nudeln vorhanden // Pates sans gluten disponible - 6e3rm0TeHOBbIe MAKAPOHBI FOCTYITHBII



Dvimi Yialli
della Toow

First courses

nudelgerichte

LASAGNE DELLA TRADIZIONE BOLOGNESE AL FORNO

Baked Lasagne Bolognese
Lasagne Bolognese gebacken
Lasagne bolognaise au four
3aneuennas /lazanva bononvese

GNOCCHI FATTI IN CASA CONDITI A VOSTRO PIACERE CON
RAGU, O TASTASAL, 0 POMODORO, 0 FUNGHI PORCINI, 0 TARTUFO SCORZONE DELLA LESSINIA

Homemade gnocchi with: ragii, or tastasal, or tomato, or Porcini mushrooms, or truffle
Hausgemachte Gnocchi mit: Ragii, oder tastasal, oder Tomate, oder Steinpilzen, oder Triiffel
Gnocchi maison avec : ragoﬁt, ou tastasal, ou tomate, ou cépes, ou trujfe

Homawnue nvokxu c: pazy, nomuoopamu, Genvimu epubamu unu mprogenem uau nonpobosamov

MACCHERONCINI FATTI IN CASA ALLA NORMA /
CON SUGO DI MELANZANE ALLA PARMIGIANA E RICOTTA SALATA M

Home made maccheroncini with aubergine sauce and salted ricotta
Hausgemacht Maccheroncini mit Auberginensauce und gesalzenem Ricotta

Fait maison Maccheroncini a laubergine et ricotta salée
Maxueponuunu domaunuii ¢ 6AKAAHAHOBLIM COYCOM U PUKOMMOTL C CONBIO

BIGOLI CON RAGU D’ANATRA

Bigoli with duck sauce
Bigoli mit Entensauce
Bigoli sauce canard
Buzonu ¢ ymunwvim coycom

TAGLIATELLE FATTE IN CASA Al PORCINI E TARTUFO SCORZONE DELLA LESSINIA %

Home made tagliatelle with porcini mushrooms and truffle
Hausgemacht Tagliatelle mit Steinpilzen und Triiffel

Fait maison tagliatelle aux cépes et truffe

Manvsamenne domawnuii ¢ 6envimu epubamu u mprogens

Tullo l Paslo ¢ Fresea e fatla da noi

I primi piatti possono essere serviti con pasta senza glutine

14,50€

Allergeni:
1-3-7-12-14

15,00€

Allergeni:
1

15,00€

Allergeni:
1-3-7

16,00€

Allergeni:
1

18,00€

Allergeni:
143

Avaiable pasta gluten free - Glutenfrei nudeln vorhanden // Pites sans gluten disponible - 6e3rmI0TeHOBbIe MAKaPOHBI JOCTYIHBII



(minimo per 2 persone / minimum for 2 people / Mindestens fiir 2 Personen)

RISOTTO ALLAMARONE E RADICCHIO a persona: 19,00€

Risotto with Amarone and radicchio W Allergeni:

Risotto mit Amarone und Radicchio 7-12
Risotto avec Amarone et radicchio
Pusommo c Amarone u paouxkuo

RISOTTO AL TASTASAL E MONTE VERONESE a persona: 19,00€
Risotto with tastasal and Monte Veronese cheese Allergeni:
Risotto mit Tastasal und Monte-Veronese-Kiise =7

Risotto au tastasal et fromage Monte Veronese
Puszommo c macmacanem u Monme Beponese

L Paslo Pipiena

(Stuffed Pasta / Gefiillte Nudeln / Pites farcies / @apuiuposarnvie Makaporoi)

TORTELLINI DI VALEGGIO BURRO E SALVIA 17,00€
Tortellini di Valeggio with butter and sage Allergeni:
Tortellini di Valeggio mit Butter und Salbei 1§i3-7

Tortellini di Valeggio au beurre et a la sauge
Topmennutu 0u Baneoso co cnueouHvim macniom u wangdeem

TORTELLI ALLA ZUCCA DEL LISTON \ / 17,00€
Pumpkin tortelli from Liston W Allergeni:
1-3

Kiirbistortelli von Liston
Tortelli a la citrouille de Liston
Toikeennvie mopmennu om /Iucmona

Lo Ylsste Zuppe

Our Soups - Unsere Suppen

/ PASTA TAGLIOLINI IN BRODO TORTELLINI DI VALEGGIO
Rz E FAGIOLI CON FEGATINI IN BRODO
Pasta and beans Tagliolini in broth with livers Tortellini di Valeggio in broth
Nudeln und Bohnen Tagliolini in Briihe mit Leber Tortellini di Valeggio in Briihe
Pates et haricots Tagliolini en bouillon avec des foies Tortellini di Valeggio au bouillon
Maxaponvt u 6060vt Tanvonunu 6 6ynvoHe ¢ neueHvo Topmennunu 6 6ynvoHe
14,00€ 14,00€ 18,00€

Allergeni: 1 Allergeni: 1 -3 Allergeni: 1-3-7



Crealle yowr cullel /  Enslellen Sie Thw Sehnitzel

Cotoletta Liston / Cutlet / Schnitzel / Escalope / Kotnera 26,00 €  terceni:s

PUOI CONDIRE LA TUA COTOLETTA CON | SEGUENTI PRODOTTI:

CREMA DI FORMAGGI0 (+1,00 €) BURRATA (+3,00¢)

Allergeni: 7 Allergeni: 7

PROSCIUTTO COTTO (+1,00 €) CARCIOFINI (+1,00 €
PROSCIUTTO CRUDO (+1,00 €) TARTUFQ (+3,00 €)
PORCINI TRIFOLATI (+3,00 €) CREMA DI PISTACCHIO (+1,00 €)

RUCOLA (+1,00€) CIPOLLA CARAMELLATA (+1,00 €)
POMODORINI CILIEGINI (+1,00 €) VERDURE BRASATE (+1,00 €)

You can season your cutlet with: Cream Cheese / Cooked Ham / Raw Ham / Porcini / Rocket / Cherry Tomatoes /
Burrata / Artichokes / Truffle / Pistachio Cream / Caramelized Onion / Braised Vegetables

Sie konnen Ihr Schnitzel wiirzen mit: Frischkdse / Kochschinken / Roher Schinken / Steinpilze / Rucola / Kirschtoma-
ten / Burrata / Artischocken / Triiffel / Pistaziencreme / Karamellisierte Zwiebel / Geschmortes Gemiise

Vous pouvez assaisonner votre escalope avec : Cream Cheese / Jambon Cuit / Jambon Cru / Cépes / Roquette / Toma-
tes Cerises / Burrata / Artichauts / Truffe / Créme Pistache / Oignon Caramélisé / Légumes Braisés

BpI MO’KeTe IPUIIPABUTH KOT/IETY: CIMBOYHBIM ChIPOM / BAPE€HOM BETUMHOM / CBIPOI BETUMHOM
/ 6enpiMu Tpubamuy / PpyKKOJIO¥ / moMuzgopamMu yeppu / 6ypparoii / apruinokamu / Tprodenem /
ducTanIkoBbIM KpeMOM / KapaMeIM3MPOBaHHBIM JIYKOM / TyII€eHbIMJ OBOIAMM



Secondi Pially
del Mare

Fish main courses

Fischhauptspeisen

BACCALA ALLA VICENTINA 17,00€
Cod Vicentina Allergeni:
Kabeljau Vicentina 4-7

Morue Vicentine
Tpecka Bucenmuna

FILETTO DI BRANZINO CON POMODORINI PACHINO, 20,00€
OLIVE TAGGIASCHE, BASILICO, MENTUCCIA ED ERBA CIPOLLINA

Sea bass with cherry tomatoes, olives, basil, mint and chives

Seebarsch filet mit Kirschtomaten, Oliven, Basilikum, Minze und Schnittlauch

Loup de mer file avec tomates cerises, olives, basilic, menthe et ciboulette

Duse MOPCKO20 OKYHS C NOMUOOPAMU HePPU, OTUBKAMU, OAZUIUKOM, MAMOTL U TYKOM

SEPPIOLINE IN UMIDO CON PISELLI E POLENTA 20,00€
Stewed cuttlefish with peas and polenta Allergdlt
Geschmorte Sepien mit Erbsen und Polenta 4

Seiches mijotées avec petits pois et polenta
Tywiénvte kapakamuuypl ¢ 20p0X0OM U NOTIEHMOT

FRITTURA MISTA DI MARE E VERDURINE PASTELLATE CON SALSA TARTARA 22,00€
Mixed fried seafood and vegetables battered with tartar sauce Allergeni:
Frittierte Meeresfriichten und Gemiise mit Sauce Tartar 1-2-3-10-12-14

Mixte de fritture de fruits de mer et légumes pastellata avec sauce tartare
Cmewannuie sxcapetvie MOPenpooyKmut ¢ 0860WAMU U COYC mapmap

GAMBERONI SALTATI AL RECIOTO BIANCO DI SOAVE CON VERDURE 22.50€
Prawns sautéed in white Recioto di Soave wine with vegetables Allergeni:
In WeifSwein Recioto di Soave sautierte Garnelen mit Gemiise 2-12

Crevettes sautées au vin blanc Recioto di Soave avec légumes
Kpesemxu, o6xapennvie 6 6enom éune Recioto di Soave c osoujamu



Secondi Pially
della Toow

Meat second courses

Fleischgerichte

SCALOPPA LISTON CON CREMA DI SCAMORZA FONDENTE E TARTUFO SCORZONE DELLA LESSINIA

Scaloppa Liston with melted scamorza cheese cream and Lessinia black truffle

Scaloppa Liston mit geschmolzener Scamorza-Creme und Lessinia-Triiffel

Scaloppa Liston avec créme de scamorza fondue et truffe de Lessinia

Crannonna JIUCMOH ¢ KPeMOM U3 PACNIABTIEHHOL cKamopuvL u mprogenem us leccunuu

FEGATO DI VITELLO ALLA VENEZIANA CON POLENTA

Veal liver Venetian style with polenta
Kalbsleber nach venezianischer Art mit Polenta
Foie de veau a la vénitienne avec polenta
Tenauvs neueHv NoO-8eHEUUAHCKU C NOIEHINOTL

0SSOBUCO DI VITELLO IN TOCIO CON POLENTA

Veal shank in tocio with polenta
Kalbs-Ossobuco in Tocio mit Polenta

Ossobuco de veau au tocio avec polenta
OccobyKo u3 menssmunvL 6 MO4UO C NONEHMOTL

GUANCIALINO DI VITELLO BRASATO ALLAMARONE SERVITO CON PURE’ DI PATATE

Braised veal cheek cooked of Amarone wine with mashed potatoes
Geschmorte Kalbsbdckchen mit Amarone- Wein mit Kartoffelpiiree
Joue de veau braisée a 'Amarone avec purée de pommes de terre
Tenauvu wieuku, myuiervie 6 6ure Amaponec KapmodgenvHoim niope

TAGLIATA DI MANZO CON RUCOLA, SCAGLIE DI GRANA E TARTUFO SERVITA CON PATATE AL FORNO

Sliced beef with rocket, parmesan flakes and truffle served with baked potatoes
Geschnetzeltes Rindfleisch mit Rucola, Parmesanflocken und Triiffel serviert mit Ofenkartoffeln
Emincé de boeuf a la roquette, copeaux de parmesan et truffe servi avec pommes de terre au four

17,00€

Allergeni:
7

19,00€

Allergeni:
7]

20,00€

Allergeni:
12

21,00€

Allergeni:
nN=7

23,00€

Allergeni:
7

Hapesannas 206:10uHa ¢ pyKKOAOU, XIONbAMU napme3ana u mprogenem, nodaemcs c 3aneueHHvIM Kapmodgenem

FILETTO DI MANZO, SERVITO CON PATATE ARROSTO, A VOSTRA SCELTA:
AL PEPE VERDE // OPPURE ALLAMARONE // OPPURE CON PORCINI

Beef fillet with green pepper sauce or Amarone Wine or mushrooms with roasted potatoes
Rinderfilet mit griiner Pfeffersauce oder Amarone Wein oder pilzen mit Bratkartoffeln
Filet de boeuf sauce au poivre vert ou Amarone Vin ou champignons avec pommes de terre roties

24,00€

Allergeni:
12

Duse 208A0UHDL C COYCOM U3 3€/IEH020 NePua Ui 6UHOM AmMapoHe umu 2pubamu ¢ xapenvim Kapmodenem



Big plate of boiled and roasted meat / GrofSer Teller gekocht und gebraten
Grande assiette de bouillie et rétie / bonvuias mapenka éapeHozo msaca

I tagle del neatee Corelle

Cappello del Prete (Spalla o polpa di spalla)
Shoulder / Schulter / épaule / nneuo
Lingua di Bovino
Tongue / Sprache / Langue / A3vik
Lingua Salmistrata
Tongue / Sprache / Langue / A3b1k
Testina arrotolata di Vitello
Rolled up head of Veal / Aufgerollter Kalbskopf / Téte de veau enroulée / Céeprymas zonoea
menamuHbL
Nervetti
Little Nerves / Kleine Nerven / Petites nerfs / Manenvkue HepebL
Musetto
Musetto / Musetto / Musetto / Musetto Komexuno
Prosciutto di Praga
Prosciutto of Prague / Prosciutto von Prag / Prosciutto de Prague / IIpoutymmo IIpazu

Salsa Peara
Peara / Peara / Peara / Peara
Purée di patate
Mashed potatoes / Kartoffelpiiree / Purée de pommes de terre / Kapmogenvroe niope
Sugo di arrosto
Roast sauce / Bratensauce / Sauce rétie / 2Kapenviii coyc
Kren
Kren / Kren / Kren / Kren

Salsa Verde

Green sauce / Griine SofSe / Sauce Verte / 3enenvtii coyc

Mostarda casereccia di frutta candita
Homemade fruit mustard / Hausgemachter Obst-Senf / Moutarde aux fruits maison / Camodenvnas pyxkmosas zopuuua

20,00 € Allergeni: 1-3-7-9-10-12



Trealalene

X

\/

Y
¥

Lo Neostee

The Salads - Die Salate

DEL SOPRANO 13,50€
Insalata verde, pomodorini ciliegini, olive taggiasche, tonno, cipolla e formaggio feta /g
4-7

Green salad, cherry tomatoes, Taggiasca olives, tuna, onion and feta cheese

Griiner Salat, Kirschtomaten, Taggiasca-Oliven, Thunfisch, Zwiebeln und Feta-Kiise
Salade verte, tomates cerises, olives Taggiasca, thon, oignon et feta

3e/eHblii canat, IOMIAOPHI Yeppyu, onmuBKy Tamkacka, TyHel, IyK U cbIp ¢peTa

DEL TENORE 13,50€

Insalata mista, pomodorini ciliegini, olive verdi, carciofini e prosciutto cotto

Mixed salad, cherry tomatoes, green olives, artichokes and cooked ham

Gemischter Salat, Kirschtomaten, griine Oliven, Artischocken und gekochter Schinken

Salade mixte, tomates cerises, olives vertes, artichauts et jambon cuit

CMelIaHHBIN canat, IOMUJOPHI YeppH, 3elIeHble OIMBKY, apTUIIIOKY VI BapeHasi BeTYMHa

CAPRESE 13,50€

Pomodori cuori di bue con mozzarella di bufala Allergen

7
Ox hearts tomatoes with buffalo mozzarella

Ochsenherz-Tomaten mit Biiffelmozzarella
Tomates coeurs de boeuf a la mozzarella de bufflonne
[Tomupops! «OBIYBY CEPALIA» C MOILAPEIUION U3 OYIIBOIMHOIO MOIOKA

DELLO CHEF 14,50€

Insalata mista, dadolata di pollo alla piastra, uovo sodo e Monte Veronese Allergeni:

Mixed salad, diced grilled chicken, hard-boiled egg and Monte Veronese -

Gemischter Salat, gewiirfeltes gegrilltes Hihnchen, hartgekochtes Ei und Monte Veronese

Salade mixte, dés de poulet grillé, oeuf dur et Monte Veronese

CMelraHHBIN canaT, Hape3aHHaA KyOuKaMy KypuIla-TpuiIb, A0 BKPYTyio 1 MoHTe BepoHese

SAPORITA 14,50€

Insalata mista, pomodoro, mozzarella di bufala e pancetta con gherigli di noce Allergen:
&

Mixed salad, tomato, buffalo mozzarella and bacon with walnut

Gemischter Salat, Tomate, Biiffelmozzarella und Speck mit Walnusskernen
Salade mixte, tomate, mozzarella de bufflonne et bacon aux cerneaux de noix
CMelIaHHbIN canaT, IOMUOPHI, Mollaperia u3 OyIBOIMHOTO MO/IOKA 1 6€KOH C TPEeliKMM OpeXaMu

Conlerni

INSALATA MISTA 6,50€
Mixed salad // gemischter Salat // salade mixte // Cmewannouii canam

VERDURA COTTA 6,50€
Cooked vegetables // Gekochtes Gemiise // légumes cuits // Bapenvie osouiu

PATATE FRITTE 6,00€

French fries // Franzosisch frites // frites // kapmodpenv dpu



Baby Menu - Babymenu

PIZZA BABY (MARGHERITA) 6,00€
Pizza baby Allergeni:
Pizza-Baby 1-11

Pizza bébé
llemckast nuyua

PASTA AL BURRO // OPPURE AL POMODORO % 6,50€

Pasta with butter or tomato AL
Nudeln mit Butter oder Tomate Ny
Pates au beurre ou tomate

IMacma co cnueouHbvIM MACTIOM UNU NOMUOOPAMU

PASTA AL RAGU BABY 7,50€
Pasta with meat sauce -
Nudeln mit FleischsofSe 1-14

Pates a la sauce a la viande
Hacma ¢ mscnvim coycom

NUGGET DI POLLO 8,00€
Chicken nugget T I—
Chicken Nugget 1-3-6
Nugget de poulet

Hazzemcot

WURSTEL CON PATATINE FRITTE 0 VERDURE 8,50€

Frankfurters with fries or vegetables
Frankfurter mit Pommes oder Gemiise
Saucisse frites ou légumes

Cocucku c kapmodgenem Ppu unu osouwamu

PASTA ALLA CARBONARA 10,00€
Pasta carbonara AT
Pasta Carbonara 1-3-7-13-14

Pdtes a la carbonara
Ilacma kap6onapa

COTOLETTA DI POLLO CON PATATINE FRITTE 0 VERDURE 10,50€
Chicken cutlet with french fries or vegetables Allerghul}
Hiihnerschnitzel mit Pommes Frites oder Gemiise 1-37 6B12

Escalope de poulet avec frites ou légumes
Kypunas komnema c kapmodenem dppu unu osouwjamu



Lo Nelee Pizze

ml&eyzwmmwll@mfmwlgm

L'IMPASTO DEL “LISTON RIPOSA PER ALMENO 36 ORE

ED E REALIZZATO CON IL LIEVITO MADRE

ESALTANDO COSI LE CARATTERISTICHE DI DIGERIBILITA E LEGGEREZZA
DELLE NOSTRE PIZZE COTTE SU FORNO A LEGNA.

THE “LISTON" DOUGH REST FOR AT LEAST 36 HOURS AND IS MADE WITH MOTHER YEAST THUS ENHANCING THE CHARACTERISTICS OF DIGESTIBILITY AND LIGHTNESS OF OUR
PIZZAS COOKED ON A WOOD OVEN.

DER “LISTON" TEIG RUHT MINDESTENS 36 STUNDEN UND WIRD MIT MUTTERHEFE GEMACHT DADURCH WERDEN DIE EIGENSCHAFTEN DER VERDAULICHKEIT UND LEICHTIGKEIT
VERBESSERT VON UNSEREN PIZZEN IM HOLZOFEN GEGART.

LA PATE “LISTON" REPOSE PENDANT AU MOINS 36 HEURES ET EST FAIT AVEC LA LEVURE MERE AMELIORANT AINSI LES CARACTERISTIQUES DE DIGESTIBILITE ET DE LEGERETE
DE NOS PIZZAS CUITES AU FOUR A BOIS.

Tecto “JIncToH” OTABIXaET He MeHee 36 4acOB M CAEMAHO C MATEPhIO IPOXOKelT TAKMM 06pa3oM yIydIlas XapaKTepUCTUKN
YCBOSI€MOCTH VI IETKOCTM HaIleil MUIIIbI, IPUTOTOBIECHHOI B JPOBAHON 4N



Lo Pizze
Inteameniabili

The classic Pizzas
Die klassischen Pizzen

\ POMODORO, OLIO ALCAGLIO, ORIGANO

TOMATO, GARLIC OIL, OREGANO
w TOMATE, KNOBLAUCHOL, OREGANO
POMODORO, MOZZARELLA
\ / TOMATO SAUCE, MOZZARELLA

TOMATE, HUILE D’AIL, ORIGAN
W TOMATEN, MOZZARELLA

[
Marinara
MIOMUIOP, YECHOYHOE MACJIO, OPETAHO
Margherit
arg eria SAUCE TOMATE, MOZZARELLA
TOMATHBIN COYC, MOIIAPEJI/TA

POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO, FUNGHI
TOMATO, MOZZARELLA, HAM, MUSHROOMS
TOMATEN, MOZZARELLA, SCHINKEN, CHAMPIGNONS
TOMATE, MOZZARELLA, JAMBON, CHAMPIGNONS
TOMATHBIV COYC, MOITAPEJIIA, BETUMHA, TPVIBBI

Prosciutto Funghi

POMODORO, MOZZARELLA, ACCIUGHE, CAPPERI, ORIGANO
TOMATO, MOZZARELLA, ANCHOVIES, CAPERS, OREGANO
TOMATE, MOZZARELLA, SARDELLEN, KAPERN, OREGANO

TOMATE, MOZZARELLA, ANCHOIS, CAPRES, ORIGAN

TIOMUOP, MOITAPEJIJIA, AHYOYCBI, KATIEPCBI, MAVIOPAH

Napoli

POMODORO, MOZZARELLA, TONNO, CIPOLLA
TOMATO, MOZZARELLA, TUNA, ONION
TOMATEN, MOZZARELLA, THUNFISCH, ZWIEBEL
TOMATE, MOZZARELLA, THON, OIGNONS
TOMATHBIV COYC, MOIJAPEJIIA, TYHEIT JIVK

Tonno e cipolla

POMODORO, MOZZARELLA, VERDURE MISTE, GRANA PADANO
TOMATO, MOZZARELLA , MIXED VEGETABLES, GRANA PADANO
TOMATEN, MOZZARELLA, GEMUSE, GRANA PADANO
M TOMATE, MOZZARELLA, MELANGE DE LEGUMES, PARMESAN
TOMATHBIN COYC, MOIIAPEJI/IA, OBOIIY, ITAPME3AH
MOZZARELLA, RADICCHIO, GORGONZOLA
MOZZARELLA, CHICORY, GORGONZOLA CHEESE
MOZZARELLA, CHICORY, GORGONZOLA-KASE
W MOZZARELLA, CHICOREE, FROMAGE GORGONZOLA
MOIIAPEJIJIA, IUKOPUI, CBIP TOPTOH3O0JIA
POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO, FUNGHI, CARCIOFI, OLIVE GRECHE
TOMATO, MOZZARELLA, HAM , MUSHROOMS, ARTICHOKES, GREEK OLIVES
TOMATEN, MOZZARELLA, SCHINKEN, PILZE, ARTISCHOCKEN, OLIVEN GRIECHISCHE
TOMATE, MOZZARELLA, JAMBON , CHAMPIGNONS, ARTICHAUTS, OLIVES GRECQUES

Vegetariana

Trevisana

4 Stagioni

TOMATHBIV COYC, MOITAPEJIJIA, BETUMHA, TPUBBI, APTUIIOKY, TPEYECKIE OJTIBKU

POMODORO, MOZZARELLA, SALAMINO, OLIVE TAGGIASCHE

] TOMATO, MOZZARELLA, SALAMI, OLIVES TAGGIASCHE
Dl avo la TOMATEN, MOZZARELLA, SALAMI , OLIJVEN €11 d 50
TOMATE, MOZZARELLA, SALAMI, OLIVES ;
TOMATHBIVI COYC MOLIAPEJIJIA, KOJIBACA V1 OJIBKI Allergeni:
150157
POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO, FUNGHI, CARCIOFI, OLIVE, ORIGANO
i TOMATO, MOZZARELLA, COOKED HAM, MUSHROOMS, ARTICHOKES, OLIVES, OREGANO €11.50
Caprl CCIOS(  TOMATEN, MOZZARELLA, KOCHSCHINKEN, CHAMPIGNONS, ARTISCHOCKEN, OLIVEN, OREGANO ¢

TOMATE, MOZZARELLA, JAMBON CUIT, CHAMPIGNONS, ARTICHAUTS, OLIVES, ORIGAN

€6,00

Allergeni:
1-11

€ 7,00

Allergeni:
=kl - 7

€ 9,50

Allergeni:
I-11-7

€9,50

Allergeni:
1 -1 7EE

€ 10,50

Allergeni:
el -7

€ 10,50

Allergeni:
1-11-7

€ 10,50

Allergeni:
1-11-7

€11,50

Allergeni:
J -11=7

Allergeni:
1-11-7

IIOMUIOPBI, MOLIAPE/ITA, BAPEHAS BETYMHA, TPUBbI, APTUIIIOKN, OJIMBKU, OPETAHO



POMODORO, MOZZARELLA, GORGONZOLA, MONTE VERONESE, GRANA PADANO
TOMATO, MOZZARELLA, GORGONZOLA, VERONESE MOUNTAIN, GRANA PADANO € 1 2 00
b

4 FO rm aggi TOMATEN, MOZZARELLA, GORGONZOLA, MONTE VERONESE, GRANA PADANO
TOMATE, MOZZARELLA, GORGONZOLA, MONTE VERONESE, GRANA PADANO Allergeni:
TOMATHBIN COYC, MOIIAPEJIJIA, CBIP TOPTOH3OJIA, CbIP MOHTE BEPOHES3E, IAPME3AH Heilil =7

POMODORO, MOZZARELLA, SALSICCIA DOLCE E FRIARIELLI

[ ] [ ]
S als 1Cciqa TOMATO SAUCE, MOZZARELLA, SWEET SAUSAGE AND FRIARIELLI
TOMATEN, MOZZARELLA, SUSSES WURST UND FRIARIELLI € 1 2 5 0
F Q Q ll Q TOMATE, MOZZARELLA, SAUCISSE ET FRIARIELLI 2
e rriarieitli IIOMUJIOPBI, MOLIAPEJUIA, CJIAIKASI KOJIBACKA Y ®PVAPVEJUIN Allergeni:

1-11-7

POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO, FUNGHI, RICOTTA
TOMATO, MOZZARELLA, COOKED HAM, MUSHROOMS, RICOTTA CHEESE

C alzon e Cl as Si Cco TOMATE, MOZZARELLA, GEKOCHTER SCHINKEN, PILZE, KiSE RICOTTA € 1 2 5 0
TOMATE, MOZZARELLA, JAMBON CUIT, CHAMPIGNONS, RICOTTA )
TOMATO, MO33APEJI/IA, IPUTOTOBJIEHHASI XAM, [PVBbI, RICOTTA Allergeni:

1-11-7

POMODORO, MOZZARELLA, MELANZANE, GRANA GRATTUGGIATO

A \ TOMATO, MOZZARELLA, AUBERGINES, GRATED PARMESAN
Parm 1 gl ana W TOMATEN, MOZZARELLA, AUBERGINEN, GERIEBENER PARMESAN € 1 2, 5 0
TOMATE, MOZZARELLA, AUBERGINES, PARMESAN RAPE
TIOMUOPBI, MOIIAPEJI/IA, BAK/IAXKAHBI, TEPTBIN ITAPME3AH Allergeni:
i=lll=7
POMODORO, MOZZARELLA, PHILADELPHIA, GRANA E PROSCIUTTO COTTO FUORI COTTURA
g TOMATO, MOZZARELLA, PHILADELPHIA, GRAIN AND COOKED HAM OUTSIDE COOKING € 1 3 5 0
Ll ston TOMATE, MOZZARELLA, PHILADELPHIA, KORN UND GEKOCHTER HAM AUSSEN KOCHEN )
TOMATE, MOZZARELLA, PHILADELPHIE, GRAIN ET JAMBON CUITE EN DEHORS DE LA CUISSON Allergeni:
TOMATO, MOZZARELLA, PHILADELPHIA, 3EPHO ¥ [IPUTOTOB/IEHHA I XAMA BHEIIHEE [TPUTOTOBJ/IEHIE 1-11-7
POMODORO, CIPOLLA ROSSA, SALAMINO PICCANTE, ROBIOLA
TOMATO, RED ONION, SPICY SALAMI, ROBIOLA CHEESE
Rom eo TOMATE, ROTE ZWIEBEL, WURZIGE SALAMI, KASE ROBIOLA € 1 3 S 5 0
TOMATE, OIGNON ROUGE, SALAMI EPICE, FROMAGE ROBIOLA )
IIOMUIOPHI, KPACHBIN JIYK, OCTPASI CAJISIMU, CHIP POBJVIOJIA Aile;gle"’;
POMODORO, MOZZARELLA, ZUCCHINE, CRUDO DI PARMA, GRANA A SCAGLIE
A TOMATO, MOZZARELLA, COURGETTES, RAW HAM, FLAKED PARMESAN € 1 3 5 0
D e l 1 Cata TOMATEN, MOZZARELLA, ZUCCHINI, ROHSCHINKEN, PARMESANFLOCKEN y
TOMATE, MOZZARELLA, COURGETTES, JAMBON CRU, COPEAUX DE PARMESAN Aller
IIOMM/IOPBI, MOLIAPEJIIA, KABAYKY, ChIPASI BETYMHA, XJIOIIbSI TAPME3AHA -
POMODORO, MOZZARELLA, RUCOLA, RICOTTA, POMODORINI
T o C l \ TOMATO, MOZZARELLA, ROCKET, RICOTTA CHEESE, TOMATOES
rt oiore TOMATE, MOZZARELLA, RAKETE, RICOTTA-KASE, TOMATEN € 1 3 ) 5 0
Italy flag colors W TOMATE, MOZZARELLA, ROQUETTE, FROMAGE RICOTTA, TOMATES Y. 5
MTOMMJIOPBI, MOLIAPEJIIA, PYKOJIA, CBIP PUKOTTA, IIOMU/OPBI " e;gle";
POMODORO, MOZZARELLA, SALAMINO PICCANTE, FUNGHI, RUCOLA, CIRIETTO
b ’ TOMATO, MOZZARELLA, SPICY SALAMI, MUSHROOMS, ROCKET, CIRIETTO € 14 0 0
Qu a d rl.fo gl 10 TOMATE, MOZZARELLA, SCHARFE SALAMI, CHAMPIGNONS, RUCOLA, CIRIETTO )
TOMATE, MOZZARELLA, SALAMI PIQUANT, CHAMPIGNONS, ROQUETTE, CIRIETTO .

IIOMUJIOPBI, MOLIAPEJITA, OCTPAA CAJIAMU, TPUBBI, PYKKOJIA, YIPYIETTO 1-11-7




POMODORO, MOZZARELLA DI BUFALA, RUCOLA, CRUDO DI PARMA
TOMATO, BUFFALO MOZZARELLA, ROCKET, PARMA HAM
TOMATE, BUFFELMOZZARELLA, RAKETE, PARMASCHINKEN
TOMATE, MOZZARELLA DE BUFFLE, ROQUETTE, JAMBON DE PARME
IIOMIJOPBI, MOLTAPE/TJIA BY®®AJIO, PYKOJIA, IIAPMCKAS BETYMHA

Bufalina

POMODORO, MORTADELLA, STRACCHINO, CREMA DI PISTACCHIO
TOMATO, MORTADELLA, STRACCHINO, PISTACHIO CREAM
TOMATEN, MORTADELLA, STRACCHINO, PISTAZIENCREME
TOMATE, MORTADELLE, STRACCHINO, CREME DE PISTACHE

IIOMUIOP, MOPTAJIEJITA, CTPAKKMHO, ®VICTAIIKOBBIVI KPEM

Tre Marchetti

MOZZARELLA, CIPOLLA CARAMELLATA, PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA
MOZZARELLA, CARAMELIZED ONION, RAW HAM
MOZZARELLA, KARAMELLISIERTE ZWIEBEL, ROHER SCHINKEN
MOZZARELLA, OIGNON CARAMELISE, JAMBON CRU
MOIIAPEJI/IA, KAPAMEJIM3MPOBAHHBIN JIYK, BETYMHA

Giulietta

POMODORO, MOZZARELLA DI BUFALA, POMODORINI CIRIETTI, BASILICO IN FOGLIA
TOMATO, BUFFALO MOZZARELLA, CIRIETTI CHERRY TOMATOES, BASIL LEAVES
TOMATEN, BUFFELMOZZARELLA, CIRIETTI-CHERRY-TOMATEN, BASILIKUMBLATTER

Estate %

POMODORO, MOZZARELLA, PEPERONI, MORTADELLA, GRANELLA DI PISTACCHIO
TOMATO, MOZZARELLA, PEPPERS, MORTADELLA, CHOPPED PISTACHIOS
TOMATEN, MOZZARELLA, PAPRIKA, MORTADELLA, GEHACKTE PISTAZIEN
TOMATE, MOZZARELLA, POIVRONS, MORTADELLE, PISTACHES CONCASSEES
IIOMIUIOPBI, MOLTAPEJIJIA, ITIEPEL], MOPTAJE/UUIA, PYBJTIEHBIE ®VICTAIIKN

Arlecchino

POMODORO, MOZZARELLA, PORCINI, GORGONZOLA
\/ TOMATO, MOZZARELLA, PORCINI MUSHROOMS, GORGONZOLA CHEESE

TOMATEN, MOZZARELLA, STEINPILZE, GORGONZOLA-KASE
Gustosa RurS

TOMATE, MOZZARELLA, CEPES, FROMAGE GORGONZOLA
TIOMUIOPBI, MOITAPEJIJIA, BEJIBIE TPUBbI, CbIP TOPTOH3OJIA

POMODORO, MOZZARELLA, GORGONZOLA, PANCETTA, NOCI
TOMATO, MOZZARELLA, GORGONZOLA CHEESE, BACON, WALNUTS
TOMATEN, MOZZARELLA, GORGONZOLA-KASE, SPECK, WALNUSSE
TOMATE, MOZZARELLA, GORGONZOLA, BACON, NOIX
IIOMUIOPBI, MOIIAPEJIJIA, CBIP TOPTOH30JIA, BEKOH, TPELIKVE OPEXW

Vittoria

POMODORO, MOZZARELLA, SALSICCIA, BRIE
TOMATO, MOZZARELLA, SAUSAGE, BRIE
TOMATE, MOZZARELLA, WURST, BRIE
TOMATE, MOZZARELLA, SAUCISSE, BRIE
IIOMIIOP, MOITAPEJI/IA, KOJIBACA, BP!

Gioiosa

POMODORO, MOZZARELLA, STRACCHINO, PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA, RADICCHIO

TOMATO, MOZZARELLA, STRACCHINO CHEESE, RAW HAM, RADICCHIO
TOMATEN, MOZZARELLA, STRACCHINO-KASE, ROHSCHINKEN, RADICCHIO
TOMATE, MOZZARELLA, FROMAGE STRACCHINO, JAMBON CRU, RADICCHIO

IIOMUIOPBI, MOITAPEJIJTA, CbIP CTPAKKMHO, CbIPAS BETYNHA, PAIVIKKNO

Soave

POMODORO, PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA , CIRIO, BURRATA
TOMATO, PARMA HAM, CHERRY TOMATO, BURRATA
TOMATEN, PARMASCHINKEN, CIRIO, BURRATA
TOMATE, JAMBON DE PARME, CIRIO, BURRATA
TOMATHBIV COYC, ITAPMCKAS BETYMHA, CIRIO, MOIIAPEJITA

Burratosa

TOMATE , MOZZARELLA DE BUFFLONNE, TOMATES CERISES CIRIETTI, FEUILLES DE BASILIC
TIIOMUOPBI, MOIIAPEJIIA VI3 BYVIBOJIMHOI'O MOJIOKA, TIOMUAOPHI YEPPY YMPUETTH, IMCThS BASUIVIKA

€ 14,50

Allergeni:
1-11-7

€ 14,50

Allergeni:
d -11-7

€ 14,50

Allergeni:
1= =7

€ 14,50

Allergeni:
1-11-7

€ 14,50

Allergeni:
1-11-7

€ 14,50

Allergeni:
- 7

€ 15,00

Allergeni:
1-11-7-8

€ 15,00

Allergeni:
1-11-7

€ 15,50

Allergeni:
1-11-7

€ 15,50

Allergeni:
=il =7



Dieze (Gold
con Foglia e
venliqualles: canali

Served with gold leaf / Mit Blattgold serviert
Servi avec une feuille dor
ITooaémecs ¢ nucmoamu 3010ma

A
B
1
|
2

POMODORO, MOZZARELLA, FIORI DI ZUCCA RIPIENI DI RICOTTA CON ALICI E POMODORINI

A TOMATO, MOZZARELLA, PUMPKIN FLOWERS STUFFED WITH RICOTTA WITH ANCHOVIES AND TOMATOES
Al d a TOMATE, MOZZARELLA, KURBISBLUMEN MIT RICOTTA MIT SARDELLEN UND TOMATEN €22.00
TOMATE, MOZZARELLA, FLEURS DE CITROUILLES FARCIES DE RICOTTA AUX ANCHOIS ET TOMATES
IIBETBI TOMATA, MO33APEJIIBI, IIBETKA, 3ATIO/THEHHBIE PUKOTTOJ C ITTAMU ¥ TOMATAMMA Allergeni:
. z . ) 4 . 1-11-7-4
con foglia d'oro 24 carati (with gold leaf - mit Goldblatt - avec feuille dor - ¢ 3onomoii ¢ponveoii)
BASE BIANCA, MORTADELLA, STRACCIATELLA DI BUFALA E PESTO DI PISTACCHIO
. WHITE BASE, MORTADELLA, BUFFALO STRACCIATELLA AND PISTACHIO PESTO
L a Travz ata WEISSE BASIS, MORTADELLA, BUFFELSTRACCIATELLA UND PISTAZIENPESTO € 24.00
BASE BLANCHE, MORTADELLE, STRACCIATELLA DE BUFFLE ET PESTO DE PISTACHE 2
BEJIASI OCHOBA, MOPTAJIEJIJIA, CTPAYATEII/IA M3 BYJIBOTMHOTO MOJIOKA ¥ ITECTO U3 ®UICTAIIEK Allergeni:
1-11-7-8
con foglia d'oro 24 carati (with gold leaf - mit Goldblatt - avec feuille dor - ¢ sonomoii gponveoii)
BASE BIANCA, CON GUANCIALINO BRASATO ALCAMARONE, CREMA DI MONTE VERONESE
WHITE BASE, WITH CHEEK BRAISED WITH AMARONE, CHEESE
Nabucco WEISSE BASIS, MIT AMARONE, KASE UND BLATTGOLD GESCHMORTE WANGE € 24,00
BASE BLANCHE, AVEC JOUE BRAISEE A TCAMARONE, FROMAGE i
BEJIASl OCHOBA, I[EKA, TYIIEHASI C AMAPOHE, CBIPOM /1 CYCAJIBHBIM 3010TOM Allergeni:
1-11 1722
con foglia d'oro 24 carati (with gold leaf - mit Goldblatt - avec feuille dor - ¢ sonomoii dponveoii)
POMODORO, MOZZARELLA, JAMON IBERICO PATA NEGRA E SCAGLIE DI PARMIGIANO 24 MESI
TOMATO, MOZZARELLA, JAMON IBERICO PATA NEGRA AND FLAKES OF PARMIGIANO 24 MONTHS
C armen TOMATE, MOZZARELLA, JAMON IBERICO PATA NEGRA UND FLOCKEN VON PARMIGIANO 24 MONATE € 25.00
TOMATE, MOZZARELLA, JAMON IBERICO PATA NEGRA ET FLOCONS DE PARMIGIANO 24 MOIS 2
TOMATO, MO33APEJI/IA, XAMOH MBEPUKO TTATA HETPA U ®JIEVIKV TAPMUJI)KAHO 24 MECSIIA Allergeni:
1-11-7
con foglia d'oro 24 carati (with gold leaf - mit Goldblatt - avec feuille dor - c sonomoti gonvzoit)
POMODORO CON CARPACCIO DI BLACK ANGUS AFFUMICATO, BUFALA E TARTUFO SCORZONE DELLA LESSINIA
TOMATO WITH SMOKED BLACK ANGUS CARPACCIO, BUFALA AND TRUFFLE
Il Trovatore TOMATE MIT GERAUCHERTEM SCHWARZEM ANGUS CARPACCIO, BUFALA UND TRUFFEL €27.00
TOMATE AU CARPACCIO, BUFALA ET TRUFFLE NOIRS ANGUS FUME 2
TOMAT C KOITYUEHHBIM YEPHBIM AHI'YCOM, BY®AJIA U TPY®IIE Allergeni:
1-11-7

con foglia d'oro 24 carati (with gold leaf - mit Goldblatt - avec feuille dor - ¢ sonomoii ponveoii)

BASE NEUTRA, STRACCIATELLA DI BUFALA, GAMBERO ROSSO, GEL DI LIME E MIELE
NEUTRAL BASE, BUFFALO STRACCIATELLA, RED SHRIMP, LIME AND HONEY GEL
Boheme NEUTRALE BASIS, BUFFEL-STRACCIATELLA, ROTE GARNELEN, LIMETTEN- UND HONIGGEL € 28, 00
BASE NEUTRE, STRACCIATELLA DE BUFFLE, CREVETTE ROUGE, GEL CITRON VERT ET MIEL
HETPAJIBHASI OCHOBA, CTPAYATEJIIA VI3 BYVIBOJITHOTO MOJIOKA, KPACHBIE KPEBETKY, TEJIb V3 JIAVIMA I METTA Allergeni:

con foglia d'oro 24 carati (with gold leaf - mit Goldblatt - avec feuille dor - ¢ sonomoii onveoii) [-1-7-4

BASE BIANCA CON CULATELLO NOSTRANO, TARTUFO, POMODORINI CILIEGINI E SCAGLIE DI PARMIGIANO 24 MESI
WHITE BASE WITH CULATELLO, TRUFFLE, CHERRY TOMATOES, AND 24-MONTH-AGED PARMESAN

Ri go letto WEISSE BASIS MIT CULATELLO, TRUFFEL, KIRSCHTOMATEN UND 24 MONATE GEREIFTEM PARMESAN € 28 00
BASE BLANCHE AVEC CULATELLO, TRUFFE, TOMATES CERISES ET PARMESAN AFFINE PENDANT 24 MOIS ’
BEJIASl OCHOBA, KYJIATEJUIO, TPIO®EJIb, BUITHEBBIE IIOMUOPHI 1 TAPME3AH 24 MECALIA Allergeni:

con foglia d'oro 24 carati (with gold leaf - mit Goldblatt - avec feuille dor - c sonomoti donvzoit) 1



* SU RICHIESTA POTETE RICHIEDERE DELLE AGGIUNTE
L'AGGIUNTA COMPORTERA' UNA VARIAZIONE DEL PREZZO DELLA PIZZA

* ON REQUEST YOU CAN REQUEST ADDITIONS
ADDING WILL RESULT IN A VARIATION IN THE PRICE OF THE PIZZA

* AUF WUNSCH KONNEN SIE ERGANZUNGEN ANFORDERN
EINE ANDERUNG DER PREISE FUR PIZZA ZUGABE BEDEUTEN®

*SUR DEMANDE, VOUS POUVEZ DEMANDER DES AJOUTS
AJOUTANT IMPLIQUE « UN CHANGEMENT DANS LE PRIX DE LA PIZZA

*T10 JKEJTAHUIO BbI MOJKETE 3AITIPOCUTD JOITIOTHEHUA
IOOBABJIEHUE ITOJPA3YMEBAET «MI3MEHEHUE ITEHDBI ITUIIITbI

Aggiunta normale: € 1.50

Aggiunta affettati, porcini, tartufo, bufala e gamberi: € 3.00

* Qualche prodotto potrebbe essere congelato
* Some products may be frozen
* Einige konnen Produkte eingefroren werden
* Certains produits peuvent étre congelés
* HeKOTOPBII IPOZYKT MOXeET OBITh 3aMOPOXKEH

Gentile ospite, se ha delle allergie e/o intolleranze alimentari,
chieda pure informazioni sul nostro cibo e sulle nostre bevande.
Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi.

Dear customer, our staff will be happy to help you
choose the best dish related to any specific food allergy or intolerance issue.
Our staff is well trained and we hope we will find the best way to satisfy our customers
and also meet your specific needs.

Lieber Besucher , wenn Sie Allergien und oder Unvertriglichkeiten haben, bitte fragen Sie nach unseren
Lebensmitteln und unsere Getranke. Wir sind bereit, sie in der besten Weise zu beraten.

Cher visiteur, si vous avez des allergies et/ou d’intolérances, ne hésitez pas a nous poser toute question
sur notre nourriture et nos boissons. Nous sommes préts a vous conseiller de la meilleure fagon.

YBa’kaeMblil TOCTb, €CIM Y BAaC €CThb a/iepru 1 / WK NMIeBas HelepeHOCUMOCTD,
CIpocuTe TakKe MHGOPMAIINIO O HALllell efie I HAINX HaIMTKaX.
MbI rOTOBBI IPOKOHCY/IBTMPOBATh Bac Hamnyymmm o6pasom.

COPERTO

COVER CHARGE // GEDECK // COUVERT // TMnata 3a npn6opbi
2,50€




SORBETTO
Sorbet
wepbem

TIRAMISD

Tiramisu
Tupamucy

CHEESECAKE

Cheesecake

Kidisekuchen
Cheesecake

yu3sKeux

PANNACOTTA

Cooked cream
Sahnepudding
Panna cotta

Ianna-Komma

6,00€

Allergeni:
8

8,00€

Allergeni:
IEISEN

8,00€

Allergeni:
ir-3-7

8,00€

Allergeni:
7

Dessert

GELATO

Ice cream
Eis

créme Glasée
MmoposceHoe

FRUTTA FRESCA

Fresh fruit
Frisches Obst
Fruits frais

Ceesxncue ppyxmuoi

SEMIFREDDO ALL'AMARETTO
CON CIOCCOLATO

Amaretto parfait with chocolate
Amaretto parfait mit Schokolade

7,00€

Allergeni:
1-3-7-8

7,00€

8,00€

Allergeni:
1-357:=8

Parfait a lamaretto avec du chocolat
napge munoanvHoe neueHve ¢ WOKOIAOOM

TORTINO AL CIOCCOLATO CON GELATO ALLA VANIGLIA

Chocolate cake with vanilla ice cream
Schokoladenkuchen mit Vanilleeis
Gateau au chocolat avec glace a la vanille

Illoxonadnviii 1a606vlil Keiik ¢ 6AHUTTLHBIM MOPOHEHBIM

TORTA DI MELE CON GELATO ALLA VANIGLIA

Apple pie with vanilla ice cream
Apfelkuchen mit Vanilleeis

Tarte aux pommes avec glace a la vanille
Ab6nounvlii nupoz ¢ 8aHUNTLHLIM MOPOHEHDIM

8,00€

Allergeni:
1-3-7-8

8,00€

Allergeni:
1-3-7-8



Bibite

Semmmemmemme Bottiglia  ---
Coca Cola

Coca Cola Zero

Fanta

Sprite

Acqua Tonica Schweppes
Lemonsoda

Chinotto

The freddo al limone

The freddo alla pesca

Spremuta d’arancia
Succo allarancia
Succo alla pesca
Succo alla mela

Long Drink;

Spritz bianco
Aperol spritz
Campari orange
Gin Tonic
Americano

Cuba Libre

Aperitivo Alcolico
Aperitivo Analcolico

Aequa

Naturale Oxigenia 0,65 It
Gasata Oxigenia 0,65 It

5,50€
6,50€
8,50€
8,50€
8,50€

8,50€

9,50€
6,00€

3,00€
3.50€

Paulaner Original
Chiara piccola 0,2 It

Paulaner Original
Chiara media 0,4 It

Paulaner Original

Chiara litro

Menabrea Bionda 0,331t
Menabrea Ambrata 0,331t
Hacker Pshorr Weiss 0,51t
Peroni senza glutine 0,331t

Auerbriu Johann Auer o051t
Dunkel Weiss

Bombardier Glorius English Ale

Birra rossa 0,51t

Warsteiner Analcolica 0,331t

3,00€

5,00€

12,00€

4,00€
4,50€
6,00€
3,00€

6,00€

6,00€

4,00€



Yini al Biechiere

Amarone 10,00€
Valpolicella Classico 5,00€
Valpolicella Superiore 6,00€
Ripasso 7,50€
Bardolino 4,00€
Soave 5,00€
Lugana 5,00€
Custoza 4,00€
Rose classico 5,00€
Prosecco 5,00€
Recioto 7,00€

Yino Yssss

in carnafio

Valpolicella classico 7,00€
litro 1/4
Valpolicella classico 14,00€
litro 1/2
Valpolicella classico 21,00€

1 litro

Yino Biance
i carnafi

Garda Doc Bianco 4,00€
litro 1/4

Garda Doc Bianco 7,50€
litro 1/2

Garda Doc Bianco 15,00€
litro 1

Bianco frizzante 4,00€
litro 1/4

Bianco frizzante 7,50€
litro 1/2

Bianco frizzante 15,00€

litro 1

Caffetleniav

Cafte espresso
Caffe decafeinato
Cafte dorzo
Caffé americano
Caffe corretto

Cappuccino
Ging Seng

The - Camomilla

Liquore Nazionale
Liquore Estero
Grappa bianca
Grappa dAmarone

5,00€
7,00€
5,00€
7,00€



Franciacorta 0,375

Franciacorta Cuvee Prestige

Franciacorta Marchese Antinori

Prosecco Extra Dry

Prosecco Valdobbiadene Brut

Lugana Brut

Durello 36 mesi
Spumante Montpre Rose
Bellebolle Rose
Champagne

Bollicine

Ca Del Bosco

Ca Del Bosco
Tenuta Montenisa
Conti d’Arco

Col Vetoraz
Pasini

Gianni Tessari
Tenuta Chiccheri
Monteci

Laurent Perrier

Yini Bianchi

Bianco di Custoza
Bianco di Custoza
Soave Classico

Soave Classico

Soave Classico Le Scalette
San Vincenzo

Capitel Foscarino
Lugana Santa Cristina
Lugana

Lugana

Lugana

Pinot Grigio

Chardonnay

Tantini
Montresor
Montresor
Gianni Tessari
Gianni Tessari
Anselmi
Anselmi
Zenato

Pasini

Sartori
Monteci
Monteci

Tenuta Chiccheri

Yine Wosali

Bardolino Chiaretto
Bardolino Chiaretto

Valtenesi Rosato

Tantini
Santi

Pasini

€ 33,00
€ 53,00
€ 50,00
€ 18,50
€ 23,00
€ 32,00
€ 35,00
€47,00
€22,00
€ 90,00

€ 18,00
€17,00
€ 18,50
€17,00
€ 22,00
€ 25,00
€ 30,00
€ 30,00
€ 23,00
€ 19,50
€ 20,00
€ 18,00

€ 23,00

€ 18,50
€ 22,00
€ 22,00



Yine Wossi

Valpolicella

Valpolicella Classico
Valpolicella Classico
Valpolicella Classico
Valpolicella Classico
Bardolino Classico
Bardolino Classico

Rosso Verona Campofiorin
Valpolicella Superiore
Valpolicella Superiore
Valpolicella Cla. Superiore
Valpolicella Sup. Montegradella
Valpolicella Ripasso
Valpolicella Ripasso
Valpolicella Ripasso
Valpolicella Ripasso
Valpolicella “Ripassa”
Valpolicella Ripasso Regolo
Amarone Classico

Amarone Classico

Amarone Classico

Amarone Classico

Amarone Classico

Amarone Classico Costasera
Amarone Campo delle Strie
Amarone Reius

Chianti Classico Peppoli
Brunello di Montalcino Pian delle Vigne

Tignanello

Tenuta Chiccheri
Masi

Monteci
Lavarini

Santi

Tantini

Santi

Masi

Tenuta Chiccheri
Zenato

Lavarini

Sartori

Lavarini

Tenuta Chiccheri
Monteci
Montresor
Zenato

Sartori
Montresor
Lavarini

Santi

Monteci

Zenato

Masi

Tenuta Chiccheri
Sartori

Antinori
Antinori

Antinori

Yini Pelei

Recioto di Soave 0,500
Recioto Rosso 0,750

Recioto di Soave

Tenuta Solar
Lavarini

Sartori

€ 18,50
€ 19,00
€ 16,50
€ 18,50
€ 16,50
€ 18,00
€ 18,00
€ 36,00
€ 45,00
€ 33,00
€ 25,00
€ 22,00
€ 28,00
€ 30,00
€ 26,00
€ 25,00
€ 38,00
€ 25,00
€ 45,00
€ 50,00
€ 60,00
€ 60,00
€ 75,00
€ 90,00
€ 80,00
€ 50,00
€ 28,00
€ 95,00
€ 200,00

€ 28,00
€ 32,00
€ 28,00



@ Allergeni
Gentile Cliente,

Il nostro ristorante aderendo al Reg. UE 1169/11 in materia di alimentazione, mette a disposizione della gentile clintela
lelenco delle sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze, sostanze che troverete elencate qui di seguito.
Nella speranza di aver fatto gradita informazione, Vi ringraziamo per essere nel nostro esercizio di ristorazione.

SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE:

1. Cereali contenenti glutine, cioé: grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i

loro ceppi ibridati e prodotti derivati.

2. Crostacei e prodotti a base di crostacei.

3. Uova e prodotti a base di uova.

4. Pesce e prodotti a base di pesce.

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi.

6. Soia e prodotti a base di soia.

7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio).

8. Frutta a guscio, vale a dire: mandorle (Amygdalus communis L.), nocciole (Corylus avellana), noci
(Juglans regia), noci di acagiu (Anacardium occidentale), noci di pecan [Carya illinoinensis (Wangenh.)
K. Koch], noci del Brasile (Bertholletia excelsa), pistacchi (Pistacia vera), noci macadamia o noci del
Queensland (Macadamia ternifolia), e i loro prodotti.

9. Sedano e prodotti a base di sedano.

10. Senape e prodotti a base di senape.

11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo.

12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro in termini di SO2.
13. Lupini e prodotti a base di lupini.

14. Molluschi e prodotti a base di molluschi.

% Allergens
Dear Customer,

Our restaurant adhering to the EU Reg. 1169/11 on nutrition, makes available to all our guests the list of substances or
products causing allergies or intolerances, substances that you will find listed below. Hoping to have made good informa-
tion, we thank you for being a guest in our Restaurant.

SUBSTANCES OR PRODUCTS CAUSING ALLERGIES OR INTOLERANCES:

1. Cereals containing gluten, namely: wheat (such as spelt and khorasan wheat), rye,
barley, oats or their hybridised strains and products thereof.

2. Crustaceans and products thereof

3. Eggs and products thereof

4. Fish and products thereof.

5. Peanuts and products thereof

6. Soybeans and products thereof.

7. Milk and products thereof (including lactose).

8. Nuts, namely almonds, hazelnuts, walnuts, cashews, pecan nuts, Brazil nuts, pistachio
nuts, macadamia or Queensland nuts, and products thereof, except for nuts used for
making distillates or ethyl alcohol of agricultural origin.

9. Celery and products thereof

10. Mustard and products thereof

11. Sesame seeds and products thereof

12. Sulphur dioxide and sulphites at concentrations of more than 10 mg/kg or 10 mg/litre
in terms of the total SO2.

13. Lupin and products thereof.

14. Molluscs and products based on shellfish.



Invitiamo la gentile clientela nel provare il nostro nuovo
Dinner Show nel nostro Ristorante Trattoria Tre Marchetti.

# Visual
Experience

il dinner show che ti proietta in una dimensione unica, fatta di suoni,
musica e colori accompagnati dai sapori del Ristorante Tre Marchetti.
Un'esperienza sensoriale sorprendente ti aspetta.

.- Chiedeteci pure informazioni. _.

The dinner show that projects you into a unique dimension.
Images, sounds, music and colors enhance the flavors of the “Tre Marchetti”.
A surprising sensory experience. In the heart of Verona.

.- “TRE MARCHETTI VISUAL EXPERIENCE” -.
h\ A

T

N\ <<

»TRE MARCHETTI VISUAL EXPERIENCE « TRE MARCHETTI VISUAL EXPERIENCE»
Die Dinnershow, die Sie in eine einzigartige Dimension projiziert. Le diner spectacle qui vous projette dans une dimension unique.
Bilder, Klinge, Musik und Farben verstiirken den Geschmack der ,,Tre Marchetti.  Images, sons, musiques et couleurs subliment les saveurs des « Tre Marchetti ».
Ein iiberraschendes Sinneserlebnis. Im Herzen von Verona. Une expérience sensorielle surprenante. Au coeur de Vérone.
Fragen Sie uns nach Informationen. Demandez-nous des informations.

«TRE MARCHETTI VISUAL EXPERIENCE»

Y:KMH-1I10Y, KOTOPOE MePEHOCHT BaC B YHUKAJIbHOE H3MepPEeHHe.
H300pakenusi, 3ByKH, My3bIKa U I[BeTa ycmuimBaloT BKyc « Tre Marchetti».
YauBuTEIbHBIH CeHCOPHBIH onbIT. B caMom neHTpe BepoHsbI.
OopamaiiTech K HaM 3a uHGopManmeii.

Trattoria Tre Marchetti
Vicolo 3 Marchetti, 19/B - 37121 - Vr - Tel: +39 045 8030463



Vi presentiamo il nuovo progetto di Matteo Barca.

afzal&m Visual Immersisn
Vivi Patmosfera magica all’interno del Liston da Barca.
Tutte le sere potrai cenare immerso in incredibili proiezioni visive.

Proiezioni personalizzate per eventi esclusivi.
Chiedeteci pure informazioni.

“LISTON VISUAL IMMERSION”

Experience the magical atmosphere inside the Liston da Barca.
Every evening you can dine immersed in incredible visual projections.
We also create customized projections for exclusive events.

:x Feel free to ask us for information. A

N =<

»LISTON VISUAL IMMERSION* «LISTON VISUAL IMMERSION»
Erleben Sie die magische Atmosphdre im Liston da Barca. Découvrez latmosphére magique a lintérieur du Liston da Barca.
Jeden Abend kinnen Sie in unglaubliche visuelle Projektionen eintauchen.  Chagque soir, vous pourrez diner immergé dans d’incroyables projections visuelles.
Wir erstellen auch kundenspezifische Projektionen fiir exklusive Events.  Nous créons également des projections sur mesure pour des événements exclusifs.
Fragen Sie uns gerne nach Informationen. N’hésitez pas a nous demander des informations.

«LISTON VISUAL IMMERSION»
OxyHutech B BosedOHyI0 atMmocepy ores Liston da Barca.
Kaxknblii Beyep BbI MoKeTe NMOYKHHATH, MOTPY3HBIINCH B HeBEPOSITHbIE BU3YaJIbHbIE NPOEKINH.
MbI TakiKke co31aeM HHAMBHIYaJIbHbIE NPOEKIMH 115 IKCKIIO3UBHBIX MePONpPUSITHIH.
He crecusiiitech o0pamarbcsi K HaM 3a nHGopManuei.

Liston......

— PIZZERIARISTORANTE

USER ID: Liston Ospiti
PASSWORD: Listondabarca.19




